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appetiser

piccoli piatti dal grande gusto. da ordinare
con il tuo piatto preferito o da condividere

gyoza
cinque gustosi ravioli* ripieni di bonta
fritti

serviti con salsa”

gamberi

anatra ?
pork

al vapore

cotti al vapore e grigliati.
serviti con salsa*
pollo

yasai | verdure (v)

1123

20

37
21

30

31

34

ramen

(raa.muhn)

morbidi e nutrienti noodles in un ricco brodo
caldo. preparati al momento con carne, gamberetti,
tofu + verdure. un po’ di calore per ridare la carica

kare burosu (vg)
tofu fritto con shichimi. udon noodles*. funghi. songino.
carote. peperoncino. coriandolo. brodo vegetale al curry*

grilled chicken
pollo* marinato e grigliato. ramen noodles™ ricco brodo di pollo
con dashi + miso. songino. menma. cipollotto

gyoza

ramen noodles® brodo vegetale. bok choi alla piastra.
mezzo uovo marinato al te. salsa sambal piccante.
coriandolo. cipollotto. olio piccante. salsa gyoza*
chicken gyoza*

yasai gyoza* (v)

con udon noodles*, senza uovo

tantanmen beef brisket

barbecue coreano di manzo*. ramen noodles”.

mezzo uovo marinato al te. menma. kimchee. cipollotto. coriandolo.
ricchissimo brodo di pollo

shirodashi pork belly*

cotto lentamente con germogli. ramen noodles*. menma.
cipollotto. wakame. salsa barbecue coreana™.

mezzo uovo marinato al t&. ricco brodo di pollo con dashi + miso

chilli prawn + kimchee?
gamberi marinati*. brodo vegetale piccante. cipollotto. germogli
di soia. kimchee. coriandolo. lime fresco

X

114

113

115

bao steamed buns
due piccoli morbidi panini* serviti
con maionese

mix di funghi (v)
melanzana con impanatura
panko + coriandolo

barbecue koreano

di manzo
cipolla rossa. verdure marinate”,
sriracha maionese

pork belly*
mela con impanatura panko.
sriracha + coriandolo

40
L]
1141

48
47
1147

45

42

noodles

(noe.duls)

grande piatto di noodles fumanti alla piastra,
con carne, gamberetti, tofu + verdure, saltati velocemente
per mantenere i noodles morbidi e le verdure croccanti

yaki soba

soba noodles*. peperoni. germogli. uovo. cipolla bianca +
cipollotto. scalogno fritto. zenzero sottaceto. semi di sesamo
pollo* + gamberi*

yasai | funghi (v)

yasai | funghi (vg)

scegli gli udon noodles™ o i noodles di riso.

togli 'uovo per rendere questo piatto vegano

pad thai

noodles di riso. salsa* amai. germogli. porri. uovo. cipolla
rossa + cipollotto. chilli. scalogno fritto. menta. lime fresco
pollo* + gamberi*

yasai | tofu (v)

yasai | tofu (vg)

senza uovo per un piatto vegano

teriyaki soba controfiletto

soba noodles*. olio al curry. taccole. cavoli bok choi.
cipolla rossa + cipollotto. chilli. germogli.

salsa* teriyaki. coriandolo. semi di sesamo. salsa tsuyu

yaki udon
udon noodles™. olio al curry. pollo*, gamberi*. chikuwa®. uova. germogli.
porro. funghi. peperoni. scalogno fritto. zenzero sottaceto. semi di sesamo

858

riso bianco. insalata di alghe. wakame. ravanello.

edamame” sgusciati. carote. melone giallo.
semi di sesamo tostati. maionese aromatica

tonno* salmone* ¢

tofu fritto + maionese vegana (vg)
+ semi di papavero

115

104 edamame (vg)
fagioli* con sale

95 sticky miso corn (vg)
pannocchia. salsa sticky miso. chilli. semi di sesamo

¥ 103 ebi katsu
croccanti gamberi* fritti con impanatura
panko. coriandolo. lime. salsa chilli

curry

piatti a base di riso. cotti pazientemente. per infondere
sapori che vanno da delicati a molto speziati

grazie al curry

raisukaree (rice.o.ka.ree)
leggero curry* di cocco e agrumi. taccole. peperoni.

cipollarossa + cipollotto. riso bianco. un pizzico di semi

di sesamo. chilli rossi. coriandolo. lime fresco
79 gamberi* 75 pollo*
76 yasai i tofu (vg)

katsu
salsa* aromatica curry. pollo™ o verdure fritti
con impanatura panko. contorno di riso. insalata mista
X 71 pollo*
72 yasai | patate dolci. melanzane. zucca (vg)

donburi
(don.bur.e)

grossa ciotola di riso con pollo, manzo,
+ verdure croccanti

teriyaki
salsa*® teriyaki. riso bianco. carote. songino.
cipolla rossa + cipollotto. semi di sesamo. kimchee
2 69 manzo
70 pollo*

95

107 chilli squid
croccanti calamari® fritti. shichimi.
salsa” spicy vinegar + coriandolo

27 chicken yakitori*
spiedini di pollo* marinati.
salsa” teriyaki piccante.
shichimi. cipollotti

97 pork ribs
salsa barbecue coreana®.
mix di semi di sesamo

kokoro bowls
(koh-koh-roh)

equilibrio di mente. spirito + cuore traboccante
di sapori e ingredienti freschi

58 naked katsu bowl 15.10
pollo* grigliato al curry™. riso. fagioli edamame. carote
julienne. insalata mista. salsa al curry* katsu

insalate

fresche. leggere + nutrienti

) 74 chicken katsu salad 12.10
pollo* con impanatura panko. insalata
mista. fettine di mela. cetrioli. edamame* sgusciati. verdure
marinate. germogli. peperoncini rossi. dressing™ al curry

miso salad

songino. rucola. carote. cipollotti. alga* goma.

wakame. dressing di maionese al miso. sesamo
2 63 pollo* 12.10

extras

gustose aggiunte ai tuoi piatti

300 riso (vg)

301 noodles*

303 chillies (vg)

305 uovo morbido aromatizzato al té (v)

306 kimchee
cavolo fermentato piccante

(v) vegetariano
X preferiti

(vg) vegano

® potrebbe contenere gusci o piccole ossa

per garantire la qualita, oltre ai prodotti indicati con
* anche i nostri noodles, le salse, le carni ed il pesce
sono surgelati o congelati all'origine coperto

705
706
715
77
710
701
702

601
602

630
603

761

774

775

776

777

778

779

781

771

142

131

144

centrifughe

potere rigenerante

i nostri succhi sono ricchi di frutta
fresca + verdure crude.

ogni bicchiere rafforza

le difese immunitarie

senza zuccheri aggiunti

regular large

soft drinks

coca cola | zero 330m
sprite | fanta 330m
ginger beer 200m
tonica bio 200m

og8 tropical
mango®. mela.
arancia

06 Super green (vg)
mela. menta. sedano.
lime

te freddo bio bianco | limone | pesca 355m|

acqua naturale 450m
acqua frizzante 450m|

birra

asahi giappone 3aml
s00ml

birra asahi alla spina zomt
a0oml

bevande
calde

english breakfast
te dal gusto corposo e deciso

genmaicha
te verde con riso soffiato e tostato

lapsang souchong
te nero affumicato

special jasmine
te verde al gelsomino. foglia intera

special gunpowder
te verde cinese a foglia intera

lemon + ginger
miscela fresca e leggera di té verdi
al gusto di zenzero e agrumi

bancha fiorito
profumata miscela di té verde
giapponese e te verde al gelsomino

pai mu tan
t& bianco cinese “peonia bianca”

green tea
gratis max 2 porzioni / persona

dolci

qualcosa di dolce e inaspettato.

caffé

731 espresso

732 espresso doppio
7331 decaffeinato

733 americano

735 latte macchiato
737 cappuccino

7371 cappuccino decaffeinato
739 ginseng

741 ginseng grande
743 Orzo

740 oOrzo grande

742 marocchino

745 cioccolata calda

912 kids coccocino gratis
max 1 porzione / bambino

una selezione di desserts ispirati ai sapori asiatici

banana katsu (v)
banana con impanatura panko.
gelato* al caramello salato.

topping

white chocolate + ginger
cheesecake* (v)
servito con topping al caramello

chocolate cake*(v)

torta al cioccolato. servita con gelato
alla vaniglia. togli il gelato per rendere
questo piatto vegano

X
wagamama

\Ij .

04 carrot (vg)
con zenzero fresco

02 fruit

mela. arancia.

frutto della passione

10 blueberry
spice (vg)
mirtillo*. mela.
zenzero fresco

431

432

41

412

451

461

466

532
533

538
539
542
540
541
543

146

140

128
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rossi
ca’ preella valpolicella doc
san lorenzo chianti docg

bianchi
miiller thurgau trentino doc

ca’ preella pinot grigio
delle venezie doc

rosé

poggio a rosi merlot rosato
toscana igt

bollicine
prosecco di valdobbiadene
docg brut

cuvee spumante brut

sake

kodakara yuzu
bicchiere

720ml btl

75soml btl

bicc.

liquore leggero allo yuzu (agrume giapponese).
aroma di bergamotto. limone. pompelmo. cedro.
fresco e fruttato. ottimo per cocktail moderni o da solo

liquori

sambuca

amaro montenegro
amaro del capo
grappa bianca
grappa ambrata
limoncello

yuzu + lemon cheesecake* (v)

servito con composta di lamponi* + menta fresca

coconut reika ice cream (v)

gelato* al cocco con salsa* al frutto
della passione + scaglie di cocco

salted caramel ice
cream®* (v)
servito con topping
al caramello

144




X 102
99
105

X 100
101

appetisers

small bowls, big flavour. from bright, crunchy edamame beans to freshly steamed gyoza.
our sides are perfect to break the ice + chopsticks over. most people share three

between two, alongside their main dish

gyoza

five dumplings* packed with taste
fried

served with dipping sauce*

prawn

duck ?
pork

steamed

served grilled with dipping sauce
chicken

yasai | vegetable (v)

*

1123

¥ 20

37
21

31

ramen

(raa.muhn)

there are many ways to serve ramen, but only
one way to truly to eat it.. with maximum gusto.
immerse yourself in steam, trail the noodles up
between your teeth + slurp the soup heartily.
for the noodles are the heart of the ramen,

but the soul of the bowl is the broth

kare burosu (vg)

shichimi-coated silken tofu. udon noodles*.
curried” vegetable broth. grilled mixed mushrooms.
seasonal greens. carrot. chilli. coriander

grilled chicken
marinated chicken®. ramen noodles™ rich chicken broth
with dashi + miso. seasonal greens. menma. spring onion

gyoza

ramen noodles™. vegetable broth. roasted bok choi. half a tea-stained
egg. chilli sambal paste. coriander. spring onions. chilli oil. gyoza sauce*
chicken gyoza*

yasai gyoza* (v)

with udon noodles*. without egg

tantanmen beef brisket
korean barbecue beef*. ramen noodles*. extra rich chicken broth.
menma. kimchee. half a tea-stained egg. spring onion. coriander.

shirodashi pork belly*

slow-cooked with pea shoots. menma. spring onion. wakame.
ramen noodles™. korean barbecue sauce”.

half a tea-stained egg. rich chicken broth with dashi + miso

chilli prawn + kimchee ¢
marinated tail-on prawns*. beansprouts. spring onion.
kimchee. fresh lime. coriander. spicy vegetable broth

114

X 113

115

40
41
1141

47
1147

45

X 42

bao steamed buns
two fluffy asian buns*
with mayonnaise

mixed mushrooms (v)
panko aubergine. coriander

korean

barbecue beef

red onion. asian slaw™,
sriracha vegan mayonnaise

pork belly*
panko apple. sriracha.
coriander

(noe.duls)

sizzling noodles straight from the grill. turned
quickly, so the noodles are soft but the vegetables
are crunchy, maintaining their raw power

yaki soba

soba noodles™. egg. peppers. beansprouts. white + spring onion.
fried onions. pickled ginger. sesame seeds

chicken* + prawn*

yasai | mushroom (v)

yasai | mushroom (vg)

choose udon noodles™ or rice noodles + remove

the egg to make this dish suitable for vegan diet

pad thai

rice noodles. egg. beansprouts. leeks. chilli. red + spring onion.
amai sauce™. fried onions. mint. coriander. fresh lime
chicken* + prawn*

yasai | tofu (v)

yasai | tofu (vg)

cooked without egg to become suitable for a vegan diet

steak teriyaki soba

soba noodles*. mangetout. bok choi. red + spring onion. chilli.
beansprouts. teriyaki sauce™. curry oil. coriander.

sesame seeds. tsuyu sauce

yaki udon

udon noodles*. chicken®. prawns*. egg. beansprouts. leeks.
mushrooms. peppers. curry oil. fried onions. pickled ginger.
sesame seeds. bonito flakes

858

bowl of rice. wakame seaweed salad. radish. edamame*.

carrot. yellow melon. toasted sesame seeds. mayonnaise
tuna* salmon*?

fried tofu + vegan mayonnaise
+ poppy seeds

X 103 ebi katsu

X

104 edamame (vg)

95

79

e
72

beans* with salt

sticky miso corn (vg)
corn on the cob roundels. sticky miso sauce.
red chilli. sesame seeds

prawns* in crispy panko
breadcrumbs. coriander. fresh lime.
chilli sauce

curry

cooked patiently to let the flavours infuse

but served fresh as soon as it's ready. we
believe variety is the spice of life so our curries
range from fragrant to seriously fiery

raisukaree (rice.o.ka.ree)

mild + citrusy. coconut. mangetout. peppers. red + spring onion.
white rice. chilli. coriander. sesame seeds. fresh lime

prawn* 75 chicken*

yasai | tofu* (vg)

katsu

chicken*® or vegetables in crispy panko breadcrumbs.
aromatic katsu curry sauce™. sticky white rice. side salad.
chicken*

yasai | sweet potato. aubergine.

butternut squash (vg)

donburi

(don.bur.e)

our kitchens are open + so are our bowls. no
dish shows this off better than the donburi. sticky
rice, tender protein, crunchy vegetables + a ladle
of sauce. snap your chopsticks, mix + devour

teriyaki
teriyaki sauce®, sticky white rice. shredded carrots. seasonal
greens. spring onion. sesame seeds. side of kimchee

69 beef brisket
70 chicken*

¥ 97 porkribs

x

107 chilli squid
crispy fried squid®. shichimi.
spicy vinegar sauce™. coriander

27 chicken yakitori*
marinated chicken skewers™.
spicy teriyaki sauce™.
shichimi. spring onions

korean barbecue sauce®.
mixed sesame seeds

kokoro bowls
(koh-koh-roh)

kokoro means spirit, heart + mind. because
these bowls are freshly balanced to leave
you feeling light + rejuvenated

58 naked katsu bowl
grilled curried chicken™. rice. edamame™* beans. shredded
carrots. dressed mixed leaves. side of katsu curry sauce®

salads

the wagamama way. light, vibrant, nourishing

74 chicken katsu salad
chicken* in crispy panko breadcrumbs.
dressed mixed leaves. apple slices. cucumber.
edamame” beans. pickled asian slaw. pea shoots.
red chillies. a side of curried salad dressing*

miso salad
baby rocket. carrot. pea shoots. spring onions. goma* wakame
seaweed. miso mayonnaise dressing

63 chicken*

extras

tasty additions to your meal

300 rice (vg)

301 noodles*

303 chillies (vg)

305 tea-stained egg (v)

306 kimchee
spicy fermented cabbage

(v) vegetarian
X top sellers

(vg) vegan

2 may contain shell or small bones

* our noodles, sauces, meat and fish and all dishes
marked with

* are frozen at source to preserve the quality cover charge

705
706
715
717
710
701
702

602

630
603

761

774

775

776

777

778

779

781

77

142

131

144

refreshing
juices

raw energy is the rejuvenating power
of uncooked fruits + vegetables.

our juices are full of it. each glass is

one of your b-a-day to boost your
immunity + contain no added sugar

regular I large

soft drinks

coke | zero 330m
sprite | fanta 330m|
ginger beer 200m
tonic water bio 200m|

iced tea bio white | lemon | peach 355m

still water 450m
sparkling water 450m|

beer

asahi japan ssoml
s00ml

asahi draft beer 20mt
400ml

hot drinks

tea

english breakfast
tea blend with a full bodied taste

genmaicha
green tea with puffed and toasted rice

lapsang souchong
smoked black tea

special jasmine
green leaf jasmine tea

special gunpowder
whole leaf chinese green tea

lemon + ginger
fresh and light blend of green tea with
of ginger and citrus fruits

bancha fiorito
fresh and light blend of jasmine
flavoured green tea

pai mu tan
white peony tea

green tea
free. max 2 portions / person

desserts

something sweet, but not as you know it.
unique with the fresh flavours of asia

banana katsu (v)
banana in crispy panko breadcrumbs.
caramel ice cream*. toffee sauce

white chocolate + ginger
cheesecake* (v)
with caramel sauce

chocolate cake* (v)
chocolate cake. served with
vanilla ice cream. remove the ice cream
to make this dish suitable for vegan diet

o8 tropical

mango*. apple.
orange

06 super green (vg)
apple. mint. celery.
lime

731
732

coffee

espresso
double espresso

7331 decaf coffee

733
735
737

americano
latte
cappuccino

7371 decaf cappuccino

739
741
743
740
742
745
912

ginseng
ginseng big size
barley

barley big size
marocchino

hot chocolate

kids coccocino free
max 1 portion / kid

X
wagamama

04 carrot
cleanse (vg)
carrot. fresh ginger

02 fruit
apple. orange.
passion fruit

10 blueberry
spice (vg)
blueberry*. apple.
ginger

431

432

411

412

451

461

466

532
533

538
539
542
540
541
543

146

140

128
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wine

red 7somlbtl  glass
ca’ preella valpolicella doc

san lorenzo chianti docg

white
miiller thurgau trentino doc

ca’ preella pinot grigio
delle venezie doc

rosé

poggio a rosi merlot rosato
toscana igt

sparkling
prosecco di valdobbiadene
docg brut

cuvee spumante brut

sake

kodakara yuzu  7z2oml bt

glass

light yuzu liqueur (japanese citrus). aroma

of bergamot. lemon. grapefruit and cider. fresh
and fruity. great for modern cocktails or “solo”

spirits

sambuca

amaro montenegro
amaro del capo
grappa bianca
grappa ambrata
limoncello

yuzu + lemon cheesecake* (v)
with raspberry compote + fresh mint

coconut reika ice cream (v)
with coconut flakes + passion fruit sauce*

salted caramel ice
cream® (v)
with caramel sauce

144
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unisci | puntini

chi si nasconde dietro questi punti?

party patterns

disegna i prossimi 3 elementi nella sequenza
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chef creativo

crea la tua gustosa bowl wagamama
disegna all'interno della bowl gli ingredienti

O V

peperoni carote
0
(=4
:; 0(30
broccolli riso
cipollotto insalata
funghi noodles

» Y

tofu edamame

trova le parole

cerca le parole prima che sia ora di mangiare
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x noodles

Q ' ¥ panko

¥ ramen
x yasai

. 0 £ T U =ht: =

¥ katsu
» tofu

menu k [ d S piatto kids + gelato + mini centrifuga

920

927

971
973

972

ramen

mini chicken ramen
noodles™ in zuppa di pollo ricoperti da petto di pollo*
grigliato. verdure di stagione. carote e mais

mini yasai ramen (v)
noodles™ in zuppa di verdure ricoperti da tofu
fritto. verdure di stagione. carote. mais

riso

mini chicken katsu

petto di pollo* fritto in impanatura panko o alla
griglia. con riso bianco. carote. cetriolo e mais.
servito con salsa* al curry o salsa* amai

fritto
grigliato

mini yasai katsu curry (v)

patate dolci + zucca fritta in impanatura panko.
riso bianco. carote. cetriolo. mais.

salsa* al curry o salsa* amai

(v) vegetariano

940
941

981

913

910

911

noodles

mini yaki soba
soba noodles™ scottati alla piastra con pollo* o tofu
fritto. uovo. mais. taccole. peperoni e salsa* amai

pollo*
yasai (V)

mini chicken grilled noodles

soba noodles* con pollo* grigliato. carote. mais.
cetrioli e salsa* amai

dolci

gelato (v)
una pallina di gelato* alla vaniglia con
salsa al cioccolato o al frutto della passione*

drinks

mini centrifuga
arancia | mela | arancia + mela

bicchiere di latte



