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Caesar Style

knackige Romana-Salatherzen - Tomaten
Bacon - Ei - gehobelter Parmesan
Caesardressing

Taboulé Bowl 730
Couscous mit Petersilie - Joghurtmousse
Tomaten - Paprika - Minze - violette Zwiebeln

Marokko Bowl 8,70
Auberginensalat mit knusprigen Kichererbsen
Tomaten-Masaladressing - Koriander
Fladenbrot mit Zwiebelsamen
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+ gebratene Hihnerbruststreifen 550
+ gebratene Lachswiirfel 6,50
+ Rinderfiletstreifen 10,50
+ rosa gebratener Thunfisch 9,50

e

v

Tomatensuppe 450
geraucherter Ricotta - Krduterol - Croutons

Beef Burger

vom Lavasteingrill 1,90
180g Austrian Beef Patty - Brioche Burger Bun
Bacon - Tomate - gepickelte Zwiebeln
Eisbergsalat - Cheddar-Cream - Crispy Onions

Caesar Burger 9,90
Crispy Chickenfilet - Zwiebel-BBQ-Cream
Tomate - gehobelter Parmesan - gepickelte
Zwiebeln - Bacon - Eisbergsalat - Caesar-Cream
Popcorn Crumble - Crispy Onions

Veggie Tapioka Burger 1,90

vom Lavasteingrill

Tapioka-Beetroot Patty - Brioche Burger Bun
Tomate - violette Zwiebeln - Salat - Guacamole
BBQ-Mayo - Crispy Onions

Pos T
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Spaghetti Bolognese 9,80
Spaghetti Carbonara 9,80
Spaghetti Pomodoro 8,50
Spaghetti

Aglio, Olio e Peperoncini 8,50

Spaghetti Gamberetti Pil Pil 11,50
Shrimps - Zitronenbutter

The Fabulous Mac & Cheese 9,50
Makkaroni - Cheddar Cream - Rostzwiebeln

Fregola-Sarda 10,60
Kirschtomaten - Zitrone - geraucherter Ricotta

geschmorte SiiBkartoffel mit Ras el Hanout-Kruste ‘Y’ 10,90

Nussbuttercreme - Hibiskus-Granatapfel - Zuckerschoten - Zitrusdressing

gebratener Lachs mit Fregola-Sarda @ 1490
Kirschtomaten - geraucherter Ricottaschaum - Zitrone

Peposo (pikant) 9" 13,50

Toskanischer Pfeffer-Rinderschmortopf - Polenta-Espuma - Rucola und Oliven

L Do

fur zwei Buddies .ﬂ. 13,50

BASE IN THE BOX fiir deinen Soloauftritt &, 750

Edamame (Sojabohnen) mariniert mit Sojadressing - Curry-Maiskolben
StBkartoffelpommes - Fladenbrot mit Zwiebelsamen - BBQ-Mayo
Cheddar-Dip - Kichererbsen-Dip - Ketchup

Hiihnerfilet mit Piri-Piri-Marinade 10,50

Lachssteak 11,80
Zitronen-Pfefferglasur - Amaranth-Popcomn

Filetsteak ca. 200g vom Lavasteingrill 24,00
(Unser Filetsteak braucht etwas Zeit um sich richtig im Feuer zu entfalten)

gegrillte Garnelen 13,80
Nussbutter-Hollandaise - Petersilie

M/ V—O—1 - W
Classic Spareribs mit BBQ Glasur 13,50
Golden-Pig Pops - Schnittlauch - Rostzwiebeln

Spareribs mit Zitrus-Pfeffer-Glasur 13,50
Popcornschnee - Rostzwiebeln - grober Pfeffer

Spareribs mit pikanter Piri-Piri-Marinade 13,50
Rostzwiebeln - Amaranth gepoppt - Zwiebelsamen

Sous-vide gegarte Beef-Short-Ribs mit Marokko Crunch Topping 22,00
Koriander - Tomatenflocken - violette Zwiebeln

Geraucherter Tofu-Zucchini SpieB 95
Popcorn - Rostzwiebeln - Sojadressing

GemiisespieB je nach Saison 8,50
Pesto Rosso - gehobelter Parmesan

Side

Edamame (Sojabohnen) 3,20 Fladenbrot 3,50
Curry-Maiskolben 340 Zwiebelsamen - Kréuter - Oliveng|

Stikartoffelpommes 450 Pizzabrot mit Knoblauch 460
1/2 gegrillte Avocado 2,90 griiner Blattsalat 390
Pommes 3,50 Balsamico- oder Caesardressing

%"S/ & W (homemade)

BBQ-Mayo 1,00 Kichererbsen-Dip 1,00
Cheddar-Dip 1,00 Nussbutter-Dip 1,00
Caesar-Dip 1,00 Ketchup | Mayo je 0,50

“ .
Margherita 8,60

Tomaten - Mozzarella - Oregano

Verdura 9,90

Grillgemiise - Oregano

Del Patrone 10,50

Schafskase - Spinat - Oliven - Knoblauch - Oregano

Napoletana 9,90

Kapern - Sardellen - Oliven - Oregano

Cardinale 10,30

Schinken - Oregano

Salami 10,50

Salami - Oregano

Capricciosa 10,50
Schinken - Champignons - Artischocken - Oliven
Oregano

Diavolo (scharf) 10,90

Salami - Pfefferoni - Knoblauch - Tabasco - Oregano

Salsiccia Fresca 10,90
Salsiccia - Cocktailtomaten - Rucola

Prosciutto e Rucola 11,90
Rucola - Prosciutto Crudo - Oregano - Parmesan

Calzone Ripieno 10,80

Schinken - Champignons - Oregano

Al Tonno 10,50

Zwiebeln - Thunfisch - Oliven - Oregano

Quattro Formaggi 11,20

Mozzarella - Gorgonzola - Schafskase - Parmesan

Deliziosa 1,20
Gorgonzola - Speck - Zwiebeln

Gigante 10,60
Schinken - Champignons - Salami - Thunfisch
Perlzwiebeln - Oregano

Siciliana 10,30

Schinken - Zwiebeln - Thunfisch - Oliven - Oregano

Alle unsere Pizzen werden als Basis
mit Tomaten und Mozzarella belegt.

Pizza by the Sea 13,90

Tomaten - Mozzarella - Avocado - rosa gegrillter
Thunfisch - Ricotta - Zitrone

Pizza Carbonara 12,80
Tomaten - Mozzarella - Pancetta - Eigelb - Ricotta
Parmesan

Pizza Truffle 13,50
Ricotta - Mozzarella - Prosciutto Cotto - Eigelb
Triiffel-Creme - Petersile

Alle Preise in Euro inkl, MwSt.
Fehler und Anderungen vorbehalten! Unser Personal informiert Sie
Jjederzeit gerne (iber allergene Zutaten in unseren Produkten.



Eis
ICEZEIT Eis 3,60
Mango (vegan)
Kokos-Ananas (vegan)
Crunchy Cookies
Schoko-Brownie
Cheesecake-Himbeere
Salty-Peanuts-Caramel

Kinderschokolade

Joghurt-Heidelbeere

RED BULL 025L 4,0
Classic | Sugarfree

RED BULL ORGANICS 0,25L 4,20
Simply Cola | Viva Mate | Ginger Ale

Bitter Lemon | Tonic Water | Black Orange

Purple Berry | Ginger Beer

KOMBUCHA 0,25L 410
Classic | Cranberry | Quitte

FUZE TEA Eistee 025L 3,70
Pfirsich Hibiskus | Zitrone Zitronengras

COCA COLA 025]050L 290|420
Classic | Light
STIEGL Biervom Fass 0,50 L 4,20
0,30L 3,60
0,20 L 3,30
HEINEKEN 033L 3,90
HEINEKEN 0.0 0,33L 3,70
DIE WEISSE Hell | Dunkel 0,50 L 4,40
DIE WEISSE alkoholfrei 0,50 L 4,20
(WeiBbier, bio, glutenfrei)
STIEGL Radler
Zitrone | Orange 050L 390
030L 3,30
ZIPFER Limettenradler 0,33 L 3,30
GOSSER Naturgold 050L 3,90
(alkoholfrei)

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. — Fehler und Anderungen vorbehalten!

Qe/s/s/e/ﬁ/a/

Tiramisu 450

Snickers ,Sabio Style” 4,80

Tartelette mit Erdnussbutter-Karamell und Schokaladeneis

Liquid Schokokuchen mit Bananeneis 550

ALMDUDLER 033L 3,70
Spezi 025/050L 280|390
GRAPOS 025/050L 290|390

Orangenlimonade | Zitronenlimonade

ROMERQUELLE 033]075L 290|570
still | prickelnd

Soda Zitron 025/050L 190|290
PAGO SAFTE 0,20L 3,30

Mango | Cranberry | Orange
Multi Gold | Erdbeere

diverse Safte gespritzt 0,30

050L 340|390

Johannisbeersaft 0,25L 3,30
Apfelsaft 0,25L 3,30
Leitungswasser als Hauptgetrank 0,60

|

HAUSBRANDT
Espresso 2,80
Espresso Doppio 3,80
Cappuccino 3,60
Latte Macchiato 410
Verlangerter 2,90
HeiBe Schoko 3,20

Alles auch mit Sojamilch erhéltlich

diverse Teesorten 2,60

Pago Fresh Apfel bio naturtriib 490
Soda | Leitungswasser - Ingwer - Minze

Pago Fresh Marille bio 490
Soda | Leitungswasser - Zitronensaft - Minze

Pago Fresh Drachenfrucht 4,90
Soda | Leitungswasser - Limettensaft - Minze

W e i

WeiBwein 1/8 4,30

Gruner Veltliner
Weingut Hagn, Weinviertel | knackig, fruchtig, jugendlich-
ein belebender Griiner Veltliner, wie er sein soll!

Pinot Grigio, Friuli Grave DOC
Borgo Magredo, Friaul | feine Apfel- und Birnennoten,
elegant und fruchtig, super zur italienischen Kiiche!

Chardonnay, Friuli Grave DOC
Borgo Magredo, Friaul | reife Obstnoten nach weiBem
Pfirsich, korperreich und harmonisch, viel Frucht!

WeiBer Spritzer

Lillet Drachenfrucht Spritzer

Rotwein 1/8 4,40
Merlot, Friuli Grave DOC

Borgo Magredo, Friaul | feiner Duft nach roten Beeren,
fruchtig und weich, verfiihrerisch und harmonisch!

Chianti DOCG

Poggio Capponi, Toscana | klassischer Chianti aus
Sangiovese, Merlot und Colorino-Trauben; feine Beeren und
Kirschen mit floralen Noten, rund, wiirzig und saftig am
Gaumen - Toscana pur!

3,50

9,40

Pago Drachenfrucht - Lillet - Soda - Minze - Limette

Aperol Spritz

490
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